
冷冻海产 ·  印度尼西亚雅加达

公司简介与产品目录

守护海洋，供应至臻。

2 5  个品种 ·    − 4 0  ° C  速冻 ·    P E L A B U H A N  M U A R A  A N G K E    ·    出口级



关于我们

从印尼海域
到世界餐桌

DERFISH 是一家海产供应商，总部设在雅加达渔港 Muara Angke——渔获在

日出之前便在这里上岸。

我们与爪哇海、班达海和印度洋的手钓、竿钓及沿岸网具渔民直接合作。每一条鱼都

在码头分级，当天加工，并经冷冻锁住离水时的品质。

我们的名字承载着我们的承诺：鱼始终处于我们一切工作的核心。守护海洋不是一句

口号——这是让这门生意长久的唯一方式。
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目录内品种

3

大渔场

−40 °C

速冻工艺

<12 h

从上岸到入库

收货与分级 ·  D E R F I S H  工厂， M U A R A  A N G K E

“总部就设在Muara Angke 渔港内——渔获从上岸到分级、加
工、冷冻，只需走几米，而不是几公里。”



产品目录 ·  渔获

三大类，一条水柱

第 0 1  区 ·  0 – 2 0 0  米 ·  开阔水域

中上层鱼类 7 个品种

水柱中的快速游泳者——以手钓和竿钓捕获的金枪

鱼与马鲛。

第 0 2  区 ·  海底 ·  4 0 – 4 0 0  米

底层鱼类 14 个品种

来自爪哇海和阿拉弗拉海的底栖鱼类——笛鲷、石

斑、鲳鱼，以及让印尼闻名的各类食用鱼。

第 0 3  区 ·  礁区与大陆架

头足类 4 个品种

来自爪哇海和望加锡海峡的鱿鱼、墨鱼和章鱼——

清洗干净、按只数分级并经 IQF 单冻。

渔场 — F M A  5 7 2 / 5 7 3  印度洋 ·  F M A  7 1 2  爪哇海 ·  F M A  7 1 3  望加锡海峡 ·  F M A  7 1 4  班达与弗洛勒斯海 ·  F M A  7 1 8  阿拉弗拉海



加工厂 ·  M U A R A  A N G K E

从码头到深冻，一个屋檐之下

0 1  ·  收货与分级 0 2  ·  切片与修整 0 3  ·  加工流水线

0 4  ·  分份与摆盘 0 5  ·  冷藏库 ·  − 2 5  ° C 0 6  ·  备货与发运



可持续发展

守护海洋
是我们名字承诺的前一半

只用选择性渔具

手钓、竿钓和小型沿岸网具。我们的中上层渔

线不用拖网金枪鱼，也不用集鱼装置——一钩

一鱼。

可追溯到渔船

每箱货物都标注上岸日期、渔场和船只记录—

—从 FMA 572、573、712 和 718 海域直至您

的收货码头。

按规格分级，绝不收幼鱼

我们对每个品种只收购达到或超过成熟规格的

渔获，并把不足尺寸渔获的处置权交还渔民—

—对我们收购的部分支付公道价格。

无集鱼装置竿钓金枪鱼 ·  可追溯到渔船 ·  成熟规格下限



索引 ·  三大类共 2 5  个品种

产品目录

中上层鱼类 — 7      底层鱼类 — 14      头足类 — 4

所有品种均以 −40 °C 中心温度速冻或 IQF 单冻发货，−25 °C 冷藏，按您的规格包装。

完整出口规格书——产品形态、包装、季节性——欢迎垂询。



第 0 1  区 ·  0 – 2 0 0  米 ·  开阔水域

中上层鱼类
产品目录 ·  1 / 2

黄鳍金枪鱼

Madidihang  ·  Thunnus albacares

规格范围

10 – 80 kg

规格分级

10–20 kg · 20–30 kg · 30 kg up

康氏马鲛（鲅鱼）

Tenggiri  ·  Scomberomorus commerson

规格范围

1 – 8 kg

规格分级

1–2 kg · 2–4 kg · 4 kg up

斑点马鲛

Tenggiri Papan  ·  Scomberomorus guttatus

规格范围

0.5 – 3 kg

规格分级

500–1000 g · 1–2 kg · 2 kg up

鲯鳅（鬼头刀）

Lemadang  ·  Coryphaena hippurus

规格范围

3 – 15 kg

规格分级

3–5 kg · 5–10 kg · 10 kg up



第 0 1  区 ·  0 – 2 0 0  米 ·  开阔水域

中上层鱼类
产品目录 ·  2 / 2

鲔（炸弹鱼）

Tongkol  ·  Euthynnus affinis

规格范围

0.3 – 3 kg

规格分级

300–500 g · 500–1000 g · 1 kg up

鲣鱼

Cakalang  ·  Katsuwonus pelamis

规格范围

1 – 6 kg

规格分级

1–2 kg · 2–4 kg · 4 kg up

大西洋鲭鱼

Makerel  ·  Scomber scombrus

规格范围

200 – 600 g

规格分级

200–400 g · 400–600 g

中上层鱼类—一览

捕捞方式

手钓 · 延绳钓 · 竿钓（无集鱼装置） · 拖钓 · 流刺网
渔场

印度洋（FMA 572/573） · 爪哇海（FMA 712） · 班达海与弗洛勒斯海（FMA 714）
冷冻方式

速冻至中心温度 −40 °C；−25 °C 冷藏
包装

鱼柳 IVP · 10–20 公斤外箱 · IWP 可订制



第 0 2  区 ·  海底 ·  4 0 – 4 0 0  米

底层鱼类
产品目录 ·  1 / 4

红鱼（马拉巴笛鲷）

Kakap Merah  ·  Lutjanus malabaricus

规格范围

300 g – 3 kg

规格分级

300–500 g · 500–1000 g · 1–2 kg · 2 kg 
up

盲曹（尖吻鲈）

Siakap / Kakap Putih  ·  Lates calcarifer

规格范围

500 g – 3 kg

规格分级

500–1000 g · 1–2 kg · 2–3 kg

胡椒鲷（甜唇鱼）

Bibir Manis  ·  Plectorhinchus spp.

规格范围

400 g – 2 kg

规格分级

400–800 g · 800–1500 g · 1.5 kg up

石斑鱼

Kerapu  ·  Epinephelus spp.

规格范围

500 g – 5 kg

规格分级

500–1000 g · 1–2 kg · 2–3 kg · 3 kg up



第 0 2  区 ·  海底 ·  4 0 – 4 0 0  米

底层鱼类
产品目录 ·  2 / 4

东星斑（豹纹鳃棘鲈）

Kerapu Sunu  ·  Plectropomus leopardus

规格范围

500 g – 3 kg

规格分级

500–1000 g · 1–2 kg · 2–3 kg

黑鲳

Bawal Hitam  ·  Parastromateus niger

规格范围

300 g – 1.5 kg

规格分级

300–500 g · 500–800 g · 800 g up

银鲳（白鲳）

Bawal Putih  ·  Pampus argenteus

规格范围

200 – 800 g

规格分级

200–300 g · 300–500 g · 500 g up

虱目鱼

Bandeng  ·  Chanos chanos

规格范围

300 – 800 g

规格分级

3–4 pcs/kg · 2–3 pcs/kg · 1–2 pcs/kg



第 0 2  区 ·  海底 ·  4 0 – 4 0 0  米

底层鱼类
产品目录 ·  3 / 4

带鱼

Layur  ·  Trichiurus lepturus

规格范围

100 – 700 g

规格分级

100–200 g · 200–400 g · 400 g up

剥皮鱼（单角革鲀）

Ayam-Ayam  ·  Aluterus monoceros

规格范围

200 g – 1 kg

规格分级

200–500 g · 500 g up

红目鲢（大眼鲷）

Swanggi  ·  Priacanthus tayenus

规格范围

100 – 400 g

规格分级

100–200 g · 200–300 g · 300 g up

白鮸（大棘石鲈）

Gerot / Kakap Putih  ·  Pomadasys 

macracanthus

规格范围

400 g – 2 kg

规格分级

400–800 g · 800–1500 g · 1.5 kg up



第 0 2  区 ·  海底 ·  4 0 – 4 0 0  米

底层鱼类
产品目录 ·  4 / 4

金线鱼

Kurisi  ·  Nemipterus spp.

规格范围

80 – 300 g

规格分级

80–120 g · 120–200 g · 200 g up

沙钻鱼（多鳞鱚）

Rejung  ·  Sillago sihama

规格范围

50 – 150 g

规格分级

6–10 pcs/kg · 10–15 pcs/kg · 15–20 
pcs/kg

底层鱼类—一览

捕捞方式

底延绳钓 · 笼捕 · 沿岸刺网 · 底层网具 · 地曳网
渔场

爪哇海（FMA 712） · 弗洛勒斯海（FMA 713/714） · 阿拉弗拉海（FMA 718） · 爪哇岛北岸
冷冻方式

−40 °C 中心温度速冻 · 零售规格 IQF 单冻 · −25 °C 冷藏
包装

10 公斤纸箱 · IWP · 层装 · IQF 零售袋可订制



第 0 3  区 ·  礁区与大陆架

头足类
产品目录 ·  1 / 1

鱿鱼

Cumi-Cumi  ·  Uroteuthis chinensis

规格范围

U/5 – 10/20 pcs per kg

规格分级

U/5 · U/10 · 10/20 · 20/40

墨鱼（乌贼）

Sotong  ·  Sepia pharaonis

规格范围

100 g – 2 kg

规格分级

U/1 · U/2 · 2/4 · 4/6 pcs per kg

大鳍礁鱿（软丝）

Cumi Bangka  ·  Sepioteuthis lessoniana

规格范围

200 – 600 g per piece

规格分级

200–300 g · 300–500 g · 500 g up

章鱼

Gurita  ·  Octopus cyanea

规格范围

300 g – 3 kg

规格分级

300–500 g · 500–1000 g · 1–2 kg · 2 kg 
up



产品实拍 ·  来自我们的冷库

产品发货时的真实模样
产品实拍 ·  1 / 2

黄鳍金枪鱼柳 · 中段切割 黄鳍金枪鱼 SAKU 块 · AAA · 10 盎司 鲯鳅鱼片 · 带皮 马鲛鱼 · 收货现场

马鲛鱼扒 · 真空包装 盲曹 WGGS · 速冻 盲曹鱼片 · IVP 独立真空 盲曹鱼片 · 带皮 · 去皮



产品实拍 ·  来自我们的冷库

产品发货时的真实模样
产品实拍 ·  2 / 2

盲曹 · 切扒 东星斑 · 冰鲜 红鱼片 · 逐件称重 带鱼 · 层装

带鱼段 · 逐件称重 鱿鱼 AA · 16–20 层装 章鱼 500–1000 克 · 整只清洗 章鱼 · 半块冻



返航入港 ·  联系我们

聊聊您的
下一个货柜

出 口 标 准

— −40 °C 中心温度速冻 · IQF 包冰 5–8 %

— −25 °C 冷藏，冷链完整直至 FOB 雅加达

— 10 公斤外箱 · IWP · IVP · 零售包装可订制

— HACCP 过程控制，可追溯至上岸日期与渔船

— 一个工作日内回复货源与 FOB 报价

D E R F I S H  ·  印度尼西亚雅加达 — 守护海洋，供应至臻。

总部与冷库

Pelabuhan Muara Angke

Jl. Dermaga I, RT.22/RW.11, Pluit

Kec. Penjaringan, Jakarta Utara

Daerah Khusus Ibukota Jakarta 14450, Indonesia

电话与 W H A T S A P P

+62 811-1042-346

电子邮箱

sales@derfish.com

周一至周六，05:00–17:00（西印尼时间）
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